AURA

DE MARIUS

GRAND CRU

Inspirée par la naissance de Marius
qui poursuit la cinquiéme génération de la Famille Delavenne,
cette cuvée unique est le premier Blanc de Noirs de I'histoire
de la Maison de Champagne Delavenne. Vin signature
qui sublime le Pinot Noir de Bouzy, il se distingue par sa longueur
en bouche, son extréme finesse et sa garde exceptionnelle.

Origine Bouzy Grand Cru

Terroir Montagne de Reims

Sol crayeux et argilo—calcaire, exposition ensoleillée

Parcelles « Les Patronvilles » et « LLes Rongures »
n Vignes données en héritage de grand-pére a petit-fils

ATRA ) . ' ' o

DE MARIUS Conduite Engrals naturel, travail mécamque du sol, zéro herblcmle,
du vignoble techniques proches du biologique

DELAVENNE fone & 5

e Vendanges Manuelles. 2014

Vinification Levures indigénes, cuve inox, sans fermentation

malolactique, pas de passage au froid

Maturation Elevage dans les caves naturelles de la propriété,

creusées dans la craie. Vieillissement sur lies de 5 années

Assemblage 100 % Pinot Noir
Dosage 6 g avec la liqueur de la propriété
* Degré d’alcool  12,5% vol.
ATRA
DE MARIUS
" : Dégorgement Dernier dégorgement 4 & 6 mois avant commercialisation
Bouchage liege naturel
Dégustation
Cuvée unique produite & 3 048 exemplaires. Reflet de la
Vendange 2014 : riche, mire, puissante. Conjugue
K structure, fruit et notes d'épices. Se déguste 3 l’apéritif
'f\i] )ﬁ? ou accompagne un repas.
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