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Fleuron de la Maison Delavenne, sélection des meilleures parcelles,
le Champagne Brut Millésimé est élaborée uniquement
lors d’années exceptionnelles. Fruit de la récolte 2015,
cette Cuvée associe 80% de Chardonnay et 20% de Pinot Noir.
Elle se caractérise par la finesse de ses bulles
et ses subtils ar6mes d’agrumes et de fleurs blanches.

Origine Bouzy Grand Cru

Terroir Versant Sud de la Montagne de Reims

Sol crayeux et argilo—calcaire, exposition plein Sud

Vignoble Viticulture raisonnée (zéro herbicides, travail mécanique
du sol, engrais naturels...). Actuellement en conversion

Agriculture Biologique
Vendange Manuelle. 2015

Vinification Pressurage au domaine, cépage par cépage, dans le
pressoir familial. Cuves inox. Pas de fermentation
malolactique. Processus de vinification naturel (levures

indigénes, pas de passage au froid...)

Maturation Elevage dans les caves naturelles de la propriété, creusées

dans la craie. Vieillissement sur lies de 4 années minimum
Assemblage 80% Chardonnay et 20% Pinot Noir
Dosage 6,6 g/l avec la liqueur dela propriété

Degré d’alcool  12,5% vol.

Dégorgement Dernier dégorgement 4 & 6 mois avant commercialisation
Bouchage lige naturel

Dégustation Couleur pale avec des nuances d’or. Fraicheur et
complexité, saveur et minéralité. Belle longueur en
bouche. Se déguste a |'apéritif et accompagne
parfaitement foies gras, langoustes et homards.

Grande capacité de garde.

Récompenses Médaille OR Concours International Lyon 2015
(mulésime précédent : 2009)
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